DOCKTRILS

CPRITZ
DLAGEIN0

PROSECCO -+ CINZANO - EAU DE SELTZ
 OLIVE VERTE - RONDELLE D’ ORANGE

CPRITZ
AMALFITANO

PROSECCO -+ LIMONCELLO - CITRON JAUNE
- EAUDE SELTZ - BASILIC

DLEMENTINA
CPRITZ

PROSECCO - MARTINI ROSATO
m - JUS DE CLEMENTINE FRAIS - EAU DE SELTZ

NEGRONI
DLAGEINO

CAMPARI - VERMOUTHRUBINO - GIN

GIN TO DI ;
BARBARA

GIN INFUSE A LA CANNELLE + SIROP DE CANNELLE + CITRON JAUNE

HOT STUFF AMARETTO S0UR

11

ESPRESSO/DOUBLE 2,5/35 AMARETTO -+ CITRON JAUNE - SIROPDESUCRE - EAU DE BURRATA

TORREFACTION A L’ ITALIENNE PAR MUDA

THE/INFUSION DE LA MAISON UNAMI 5 11
CAPPUCCINO 5 nnMnGNULE

SRR p G N SSSS 21T RHUM AMBRE - POMME - CANNELLE - CITRON JAUNE

AMERICANO 4

CORRETTO (CAFE + DIGESTIF AU CHOIX) 8 EganggD M nnTINI 1
BARBARA’ S CAFFE *1,3,7 10 .
CAFFE DOPPIO, LIQUEUR DE NOISETTE, LIQUEUR DE CAFE, VODKA - LIQUEURS DE CAFE - ESPRESSO - SIROP DE SUCRE

SIROP DE SUCRE, CHANTILLY, NOISETTES TORREFIEES

’:\LBH - DO [GANS ALOOOL)

CITRONNADE - POMME - JUSDE CITRON - SIROP DE MIEL




BIEAES

QacD @5eD
FACILE "1 o PRIMITIVO's 45 - 23
(LOST LAGER, BREWDOG - 4,5°) BIERE DE TOUS LES (IGT SALENTO - 13°)
JOURS, RONDE ET VIVE CONFIT, CERISES ET EPICES
HAZY BARBARA *1 5 65 8%
(PALE ALE, CAMBIER - 5,5°) BRASSEE CHEZ LE VOISIN m\L/JBI\gIE;g A"dygl;i LIEN - 12,5°) 5 - 2
CRIEHER, RIS, AU =T ARSI GLOUGLOU, CERISES FRAICHES ET CHALEUR
SUD “1 5 6,5 85
(WITBIER STYLE, BALADIN - 4,5°) BLONDE ITALIENNE NERO D’AVOLA's 55 - 29
QUASI BLANCHE, AGRUMES, CHALEUR DU SUD ET EPICES (BIODOC SICILE -14°)
5 65 85 INTENSE, CERISES NOIRES ET TABAC
AMARA *1 =
PUNK IPA, BREWDOG - 5,6°) EQUILIBREE, RESINEUSE ET NEGROAMARO PASSALACQUA"s 6 20 .
AGRUMES (BIO IGP POUILLES - 12,5°)
5,5 CHALEUREUX, FRUITS ROUGES ET FUME
ROCK N ROLL "1
(AMERICAN PALE ALE , BALADIN - 7,5°) RONDE, POIVREE WHEN WE DANCE*s 75 - 40
ET HOUBLONNEE (DOCG CHIANTI - 13°)
BOISE, FRUITS ROUGES, MURES
MUSELLA VALPOLICELLA SUPERIORE*s 9 . 49
(BIO DOC VALPOLICELLA - 13°)
CERISES, DELICAT ET ELEGANT
ALBERAIA*s . . 52
(DOC TOSCANE - 14°)
SOYEUX, CERISE, GRILLE
. 52
. ETNA ROSSO CIAURIA®s
A'Y'ARETTO, & (DOC SICILE - 13,5°)
(28°) LIQUEUR D’AMANDE SOUPLE, CASSIS, VOLCANIQUE
LIMONCELLO
(28°) LIQUEUR DE CITRON L BLANC J CGzeD> @&eD
SAMBUCCA PINOT GRIGIO"s 5 . 26
(38°) LIQUEUR D’ANIS (VENETIE - 12,5°)
FACILE, AGRUMES ET CHEVREFEUILLE
GRAPPA VECCHIA
(41°) EAU DE VIE DE MARC DE RAISIN VERMENTINO BIANCO COLLI*s 556 . 29
(LAZIO - 12,5°)
LIQUEUR DE NOISETTE °3 CITRON, POMME ET MINERAL
20°
=9 FALANGHINA PASSALACQUA's 6 20 -
(BIO IGP POUILLES - 11°)
NATURE, AGRUMES, FRUITS BLANCS
L ROSE QzcD @seD
! ! I I ! I BARDOLINO CHIARETTO"s 45 16 23
(VENETIE - 12° - 2022)
FRAIS, FRAISE ET SIMPLICITE
CITRONNADE MAISON (25cL) LE 2 DE ROUCOULETTE®s 6 . 38
(COTES DE PROVENCE - 12,5°)
THE GLACE MAISON (250L) EQUILIBRE, PECHE DE VIGNE ET MINERAL
THE DE LA MAISON UNAMI, UN GRAND CLASSIQUE
KOMBUCHA BY LOVEN (25cL)
: PROSECCO" 65 - 35
MOLE COLA ZERO (3scL) (DOC VENETIE - 11°)
LE COLA ITALIEN AU GOUT TRADITIONNEL, SANS SUCRE !!! RAFFINE, POIRE ET MINERAL
MOLE COLA (33cv) PROSECCO ROSE JEIO"s . 42
LE COLA ITALIEN AU GOUT TRADITIONNEL ! (DOC VENETIE - 11°)
POIRES, CERISES ET FINES BULLES
EAU PLATE MICROFILTREE (50CL)
LAMBRUSCO ROUGE*s 55 . 29
- (DOP MODENA - 8,5°)
EAU GAZEUSE MICROFILTREE (soct) CERISES , FRUITS ROUGES ET GOURMAND

VING

(DOC PIEMONT- 6°)
DOUX, FLEUR DE SUREAU ET PERLANT

ALLERG EN ES* ¢ 1CEREALES CONTENANT DU GLUTEN 2. ARACHIDES

3.FRUITS A COQUE 4.CEUFS 5.POISSONS 6.SOJA 7.LAIT

BARBARA

8.DIOXYDE DE SOUFRE ET SULFITES A DES CONCENTRATIONS SUPERIEURES A 10 MG/KG






